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FB 39 Veterinarwesen und Lebensmitteliiberwachung

Fachbereichsleitung
Amtstierarztin

Dr. Anja Dirksen

Geschaftszimmer .
Verwaltungsleitung
Frau Engels (S—
. Qualitdtsmanagement
Frau Bénner

. Frau Schmucker-Siepmann
Frau Rutkowski

39.3
39.1. 39.2 Leb . lib h d
. . ebensmitteliberwachung un
Tiergesundheit i i i . .
g Tierschutz und Tierheim Fleischhygiene
Dr. Tobias Kirschner Dr. Andrea Schonfelder .
Dr. Katja Moss
39.01.01 39.2.1 39.03.01
Tiergesundheit Tierschutz Lebensrplttelll- und
Dr. Tobias Kirschner (auRerhalb der Landwirtschaft) BEdarngEgenStandeUberwaChu ng
Dr. Andrea Schénfelder Dr. Katja Moss

39.2.2
39.03.02

Tierheim

Fleischhygiene

Maria Watznauer-Brink .
Ludger Nottenkdamper

Silke Brommelhaus-Rasch
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Die Dreistufigkeit

Ministerium fir Landwirtschaft und Verbraucherschutz:

. Umsetzung der Bundesgesetzgebung auf Landerebene

. Entwicklung von Landesprogrammen

. landesweite Koordination der Uberwachung

. Dienst- und Fachaufsicht tiber die amtliche Uberwachung

Landesamt fiir Verbraucherschutz, Landwirtschaft und Erndhrung:

. Fachaufsicht

. Koordination der Uberwachungsamter und der Untersuchungsiamter

. Zulassung von Betrieben

. Erteilung von Genehmigungen, Aus- und Fortbildung von Fachberufen

Veterinar- und Lebensmitteliiberwachungsamter der Stadte und Kreise:

. Betriebskontrollen und Probenahmen

. Anordnungen, Ahndung von Rechtsversto3en

. Organisation und Durchfiihrung der Schlachttier- und Fleischuntersuchung
. Stellungnahmen zu Bauvorhaben, Zulassung von Betrieben

. Tierschutzbehdrde

. Beratung, Verbraucherbeschwerden, u.v.m.
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Tierarznei-
mittel-

Uiberwachun

Uberwachung
TNP
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Kontrollen und Audits

arbeitstaglich regelmafig intern durch Dritte

e jahrliche interne

Schlachttier-

: Audi
Fleisgf?unter— , u ItS
Tierarznei- suchung
mittel- Tierschutz
Tierseuchen- Uberwachung
prophylaxe ) i TNP b h . .
Fleischhygiene escneinigungen
. Labor
I_._ebensmme Trichinen, BU,
iiberwachung
/ RU, HT

Uberwachung

g Viehverkehr
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e Sachkundeprifungen/-

e fachaufsichtliche
Uberpriifungen

e LIAS-Audits

e Akkreditierung der
Labore

* maschinentechn.
Prifungen
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Schlachtbetriebe im Kreis Unna

= Handwerkliche Schlachtbetriebe (2) = Schafer mit Schlachthaus (2)
= Geflugelschlachtbetriebe (2) Offentlicher Schlachthof (1)
= Uberwachungspflichtige Damwildgehege (UN, HAM, 12) = GroRbetriebe > 1000 GVE (1).
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Schlachtzahlen im Kreis Unna 2025

Schlachtungen Rot- und WeiRfleisch 2025

B Schweine
H Gefliigel
N Ldmmer
H Schafe

M Ziegen

H Pferde

B Ochsen
H Bullen

M Kihe

M Fdrsen

m Kilber

m Jungrinder
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ALUM NIUM-FOLIE
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Trichinoskop

Ein Trichinoskop (auch Trichinenprojektor) ist

ein Projektionsmikroskop zum Nachweis von Trichinen,
das vor allem in der Lebensmittelindustrie

zur Trichinenuntersuchung zum Einsatz kommt.

Zur Untersuchung werden die Fleischproben kinstlich
verdaut und das Sediment in einem Larvenzahlbecken auf
einem waagerechten Kreuztisch im Gerat platziert.

Quelle: Trichinoskop - Wikipedia
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Europarecht

\ Sekundarrecht /

I/ cnsnarmsm '\

Landesverfassung \

/ Landesgesetz
/ Landesverordnung
Satzung des Landes

A\

u.a

TierSchlV
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Das Team

v amtliche TA
v TATV Fleisch
v Amtliche Fachassistentlnnen

v" Verwaltung
v’ Laborpersonal in den CVUA
v" UN = Ausbildungsbetrieb

vet.thieme.de/aktuelles/vet-news/detail/fachkraeftemangel-auch-in-der-amtlichen-
schlachttier-und-fleischuntersuchung-1279

G UNYT
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landundforst.de/tier/tieraerzteverband-personalmangel-
gefaehrdet-fleischuntersuchung-567863



Die Schlachtungen
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Wildgehege

{ VR TN e BRI
www.hva-asse.de/natur-der-asse/Fauna-tiere/damwildgehege/Damwildgehege www.forum-parey-jagdausbildung.de
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Weideschlachtung und hofnahe Schlachtung

Eine Schlachtung in gewohnter Umgebung auf dem Haltungsbetrieb erspart den Tieren viel Stress und
verbessert zudem die Fleischqualitat.
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Bei der hofnahen Schlachtung wird das Tier in vertrauter Umgebung auf dem landwnrtschaftllchen Betrieb

getotet und zur Schlachtung vorbereitet.
Quelle: IG Schlachtung mit Achtung
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Mobile Schlachtung
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www.landwirtschaft.de/Tier-und-pflanze/tier/nutztiere-allgemein/weideschlachtung-und-hofnahe-schlachtung
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Weideschuss

www.landwirtschaft.de/Tier-und-pflanze/tier/nutztiere-allgemein/weideschlachtung-und-hofnahe-schlachtung
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Handwerklicher Gefliigelschlachtbetrieb

Die geschlachteten Tiere lagem im Kihlhaus. © Tatenhorst Auf dem Hof werden die geschlachteten Tiere auch gerupft. Birgit Schulze-Kissing zeigt ein fertiges Exemplar. © Tatenhorst

wa.de
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Gefliigelschlachtung am Band
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http://www.gefluegelnews.de/article/niederlande-moglicherweise-bald-weniger-geflugelschlachtungen

Notschlachtungen

,Ein ansonsten gesundes Tier muss einen Unfall erlitten haben, der seine Beférderung zum
Schlachthof aus Griinden des Tierschutzes verhindert hat.”

5. Exklirung
Deer/ Die Unterzeichnende erklart: , 3/~
(1) Die in Teil 1 bezeichneten Tiere wurden am 5 ;2 d é/ 202L (Datum), um ?
(Uhrzeit) am vorgenanntcn Ort der Schlachttleruntersuchung unterzogen und fﬁr schlachttaughch
befunden. . .
(2) Die Tiere wurden am o ?‘ OY 20 2L um g ‘ _geschlachtet und d1e thlachtung und

das Ausbluten wurden ordnungsgemah durchgefiibrt.

(3) Dle Nof hla:;h g wurde aus folgendem G %ﬂh fii
;Z: L s 2.4
@) [n Bezug auf Tlerges ndhe;t und lerschutz wurde folgendes festgestellt

......
-----------------------------------------------------------------------------------------------

&) Das Tler hat/dxe Txere hJBen folgende Behandlungen erhalten: / ........................................

--------------------------------------
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

(6) Die Aufzeichnungen und sonstigen Unterlagen zu diesen Tieren geniigten den gesetzhchen
Vorschriften und standen einer Schlachtung der Tiere nicht entgegen. '
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Schwarzschlachtung
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Schwarzschlachtung
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Der Tierschutz
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Die Tierschutzkontrollen umfassen

v'  arbeitstagliche Tierschutzkontrollen

. beim Transport

. bei der Anlieferung

. beim Entladen

. im Stall

. bei der Betdubung

. beim Einhdngen

. bei der Entblutung
jahrliche Audits | 6 |
maschinentechnische Priifungen durch externe SV .. astimsssice/maenaganete/schmen/ssrarhenrs

schwein-2022-02/kurz-knapp/006_hofschlachtung-neu-geregelt

Aufzeichnungen des Betriebs tGiber Betaubung
Wartung der Anlagen, Dokumentation
Auswertung der Berichte der Tierschutzbeauftragten (> 1000 GV)

SN X N X
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Uberpriifung der korrekten Betiubung
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Tierschutz im Schlachtbetrieb
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Mitwirkung in Arbeitsgruppen

2.1 Abmagerung

Schlecht konditioniertes Tier.
Landwirtschaftsk Hamm: M
1 N - L andawirtschartskammer
Ein Transport dIESEF.TIEfE zum nachstgele NormrheinViestialan  SRES kres(Mna .
genen Schlachtbetrieb ist moglich. In
diesem Fall sind die Tiere einzeln in gut

eingestreuten Transportfahrzeugen zu

transportieren. Viehsammelstellen sind Leitfaden

unbedingt zu meiden. = —

Die Konditionierung der Tiere lasst sich !/. ¢ \} { B ] } Tl'a I'ISpO I'tfa h i g kEIt u I'Id
— ]

mithilfe des Body Condition Scores beurtei-

Z

richtig bewerten

. 5 J Mit Unterstutzung und Stand: 02.12.2024
Abgemagertes Tier. Die Rippen und Wirbel fachlicher Begleitung durch: Ausgabe 2
sind deutlich sichtbar. Muskulatur und WEST@FLEISCH

Kreislauf abgemagerter Tiere sind zu
schwach fur den Transport und deshalb

DIREKT VON BAUERN

QV/» \J Schlachtfihigkeit von Rindern

nicht transportfahig.

Das Tier weist eine erhebliche Unterver- D
sorgung auf und zeigt zusatzlich durch
seine Korperhaltung (aufgekrummter
Rucken) Schmerzen an.

%
18 2. Allgemeinbefinden A
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Tierschutz im Schlachtbetrieb
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Tierschutz im Schlachtbetrieb

kreis (I NA
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Tierschutzverfahren an Schlachtbetrieben

Ordnungswidrig-
keiten

2023 9 0
2024 10 0
2025 1 0

* Verfahren jeweils gegen Anlieferer
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Schlachtung tragender Kiihe

Die Schlachtung tragender Kiihe ab dem letzten Drittel der Trachtigkeit gemal3
§ 4 Tiererzeugnisse-Handelsverbotsgesetz (TierErzVerbG) ist verboten und
wird als Ordnungswidrigkeit geahndet. Wird im Rahmen der
Fleischuntersuchung festgestellt, dass dieses Verbot missachtet wird, wird ein
Verfahren eingeleitet.

2020
2021
2022
2023
2024
2025

R W W U1 U1

2021/09403 -5
A3
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Die
Heraustorderungen
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Die Herausforderungen

AN

Erhebung kostendeckender Geblhren laut Satzung des Kreises

v Verpflichtung, jederzeit ausreichend Fachpersonal zur Verfliigung
zu stellen (Fachkraftemangel, keine Vollzeitbeschaftigung)

v verantwortungsvoller Umgang mit dem Budget

v' Aufrechterhaltung der Laborakkreditierung:
 regelmalBige Audits in den beiden Trichinenlaboren
 Teilnahme an Ringversuchen /!
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Die Herausforderungen

v' Aktuelle Tierseuchenlagen

z.B. Benennung von Schlachtbetrieben fiir Schlachtungen aus
und in Restriktionszonen

«  Seuchenprophylaxe

v" Schlachtung auBergewohnlicher Arten (z.B. Wasserbiffel)

. . . oo — oS e e T e R e
v Beweissicherung bei Rechtsverstéf3en
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Vielen Dank
fur lhre
Aufmerksamkelt.

Info

Der Kreis Unna ist eine Kdrperschaft des 6ffentlichen Rechts. Er wird vertreten
durch Landrat Mario Lohr, Friedrich-Ebert-Stralse 17, 59425 Unna.
Gerichtsstand: Unna

Weitere Informationen: kreis-unna.de/impressum

Copyright

Samtliche Urheberrechte an den Inhalten dieser Prasentation stehen ausschlieBlich dem Kreis Unna zu. Wir haben keine

Einwadnde, wenn Sie Einzelkopien von Seiten oder Teilen davon fir Ihren Privatgebrauch fertigen, vorausgesetzt, dass

der Urheberrechtshinweis des Kreises Lnna erhalten bleibt. Es ist jedoch ohne ausdrlckliche Genehmigung untersagt, KREIS@NA
Seiten oder Teile davon herunterzuladen, um sie kommerziellen Zwecken zuzufihren.



